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Tang Dynasty Restaurant will have you discover the
most refined tastes the Chinese Cuisine has to offer in
a rich decor that is inspired by traditional Chinese
homes. Our Tang Dynasty Chefs use the local
produce, topped with specialty ingredients imported
directly from China and more specifically from the
Cantonese and Huaiyang regions. Gourmets will have
the leisure to appreciate sophisticated and authentic
Chinese cuisine, with a touch of elegance and
creativity in our warm welcoming setting. We will
guide you through a genuine dining experience
tributing to Chinese Tradition.

Le restaurant Tang Dynasty vous fera découvrir les
saveurs les plus raffinées de la cuisine chinoise dans
un décor riche inspiré des maisons chinoises
traditionnelles. Les chefs du Tang Dynasty utilisent
les produits locaux, agrémentés d'ingrédients
spécialisés importés directement de Chine et plus
particulierement des régions de Canton et de
Huaiyang. Les gourmets pourront apprécier une
cuisine chinoise sophistiqguée et authentique, avec
une touche d'élégance et de créativité, dans un cadre
chaleureux et accueillant. Nous vous guiderons a
travers une expérience culinaire authentique qui
s'inscrit dans la tradition chinoise.
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DIM SUM - DIM SUM

7% - Steamed - a la vapeur

/B Xiao long bao
Steamed pork dumpling 6pcs
Dumpling de porc 6pcs

X &2 Cha shao bao
BBQ porc bao 2 pcs
Bao de porc BBQ 2 pcs

FEm2A Su cai jiao V'
Vegetarian dumplings 2 pcs
Raviolis de Iégumes 2 pcs

@ HR2 Te se « Har gow »
Homemade prawn ravioli 2 pcs
Ravioli de crevettes faits maison 2 pcs

XE - Deep fried - Frit

$&3 44> Shao mai
Pork Sui Mai 4pcs
Siu Mai de porc 4 pcs

HF3 xia
Tempura Prawns 3pcs
Crevettes tempura 3pcs

FE421 Su chun juany?
Vegetable Loempia 2pc
Loempia aux légumes 2pc

PHE (BHEE—) pin pan

Combo of fried Dim Sum (One of each) 3pcs
Combo de Dim Sum Frits (1 de chaque) 3pcs
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SOUPS - SOUPES

B2 #8825 1% Suan la hai shen tang s
Hot & Sour sea cucumber soup 13
Soupe aigre-piquante au concombre de mer

B #5384 Jun gu ji tang
Chicken & Mushroom soup 12
Bouillon de poulet & champignons

#FIF =A% Xian xia yun tun tang
Shrimp Wonton soup 13
Soupe de crevette Wonton

Ehy
RICE & NOODLES - RIZ & NOUILLES

== 4R Tang gong chao fan
Tangla fried Rice 21
Riz Sauté Tangla

KOS (4. BREERSKE) chao niu he

Fried rice noodles with :

Nouilles de riz sautées avec :

- Beef Boeuf 20
- Shrimp Crevettes 22

- Vegetables Légumes 18

STARTERS - ENTREES

FRJEE Y Suan ni bai rous
Sliced pork with garlic sauce
Tranche de porc et sa sauce a [’ail

ZALhIRZ Dong bei la pi
Tossed Mung clear noodles in special sauce
Nouilles claires de Mung mélangées a la sauce spéciale

M7k Kou shui ji
Steamed chicken with chili sauce /
Poulet vapeur et sa sauce chili

ZEX8 Cong you ji
Steamed Chicken with scallion sauce
Poulet vapeur et sa sauce aux jeunes oignons

FKHE Yan shui ya
Salted braised duck
Canard braisé salé

/#E & Shanghai xun yu
Smoked Seabass fish marinated
Morceau de filet de bar fume et mariné

F AL Sushala V'
Vegetable salad
Salade de legumes
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TE
MAIN COURSES - PLATS PRINCIPAUX

B - Stir fried — Plats sautés

Z# & Duo jiao yu L4
Steamed bass with diced hot red peppers on noodles
Bar vapeur avec des piments sur son lit de nouilles

M5 & Song shu yu
“Squirrel Fish”, crispy bass fillet with its sweet & sour sauce
“Poisson Ecureuil”, filet bar croustillant et sa sauce aigre-douce

4T BeHE® Hong Shao pai gu
Shangai style flavored beef ribs
Ribs de beeuf a la mode de « Shangai »

SRR BHRAWD Tie ban hei jiao niu liu
Beef with black pepper sauce
Boeuf avec sa sauce poivre noir

SERIRSRFER Bao bing zi ran yang rou
Lamb with cumin served with pancakes
Agneau au cumin servis avec ses crépes

JEIREERS Bei jing kao ya
Traditional Beijing Duck
Canard traditionnel fagcon Pékinoise

BTG Laziji 44
Diced chicken with chilli & peppers
Dés de poulet avec ses piments & poivres

SEE RIS Bo luo gu lao ji
Sweet and sour chicken with pineapple
Poulet aigre-doux et ses ananas

e A

B S54F{Z Lusun xia ren

Asparagus & shrimp
Asperges & crevettes

HRELHF Jiao yan xia
Salt & Pepper Prawns
Crevettes au sel & poivre

H EFFARAFER Bai yu jie mo xia giu
Crispy prawns with its scallop & light wasabi sauce
Crevettes croustillantes & noix de St Jacques, sauce wasabi

R % EJ& Jia chang dou fu V'
Sautéed Tofu
Tofu sauté

B BT Qing chao shi shu

Seasonal vegetables
Sélection de lIégumes de saison

TEM—BKR, BINKIREEKTT, E3HE6EKTT,
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Main courses are served with Rice Exira Rice +3 €, Extra Vegetables +6 €

Plats principaux servis avec du riz Supplément Riz +6 €, Supplément Légumes+6 €

F#82 _ Grilled — Grilladed

FEE 8 & Tang gong kao yu

Grilled fish with : | Poisson grille avec :
%R Spicy sauce Sa sauce épicée 44
2% Blackbeansauce  Sauce aux haricots noirs

F4B4F4E Gan guo niu wa 44
Frog legs
Cuisses de grenouilles

B Casserole — Plats mijotés

KB4 Shui zhu hua niu rou 42

Sliced beef in hot chili oil
Boeuf émincé dans son huile de chili piquant

&% HE Jin tang yang pai 4
Sour and spicy lamb ribs
Cotes d’agneau aigre-piquant

LikE
DESSERTS - DESSERTS

TR, BEEREWNH
Frozen Mochi Duo, Mango & Vanilla

Mango & Vanilla ice cream coated with glutinous rice paste

Duo de Mochis Glacées, Mangue & Vanille

Glace a la mangue et a la vanilla enrobe de pate de riz gluant

HERERE

Homemade Matcha Mochi

Matcha paste coated with glutinous rice paste
Matcha Mochi faits maison

Pate de Matcha enrobé de péte de riz gluant

FaE 155 J1 BB 2 B K E
Chocolate Fondant with Litchi ice cream
Fondant au Chocolat & sa Glace Litchi

HAE(B I HYihE)
Peony flower with white chocolate cream
Fleur de Pivoine au Créme de chocolat blanc
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