
SUGGESTIONS DU MOIS D’OCTOBRE

Mousse de truite fumée, vin blanc & éclat de truite 19€
Smoked trout mouss, white wine & trout roe

Toast aux champignons à l’huile de truffe 17€
Mushrooms toast with truffle oil

Terrine de faisant rôti, chicon et châtaignes 20€
Roast pheasant terrine with chicory and chestnuts

Médaillon de cerf, croute de pain d’épice 27€
Venison medaillon, gingerbread crust

Carbonade de boeuf à la flamande, frites 21€                                                                                       
Beef stew “Flemish style”, typical Belgian dish , fries

Daurade rôtie sur peau, tombée de chicons balsamique 24€                                                                
Roasted Seabream with balsamic wilted chicory


