
 

 

 

CARTE RESTAURANT LE CINQ 
 2024 

 
 

 

ENTRÉES 
Carpaccio de bœuf alla parmigiana 19 € 
Croquette aux crevettes grises 23 € 
Sorrisi de Homard 24 € 
Croquette au vieux Brugge 20 € 
La salade César 19 € 

Soupe du jour 12 € 

PLATS PRINCIPAUX 
Cuberoll de bœuf Argentin, sauce bordelaise 

 
36 € 

Filet de Maigre rôti sur peau aux noisettes 26 € 
Pavé de bœuf baby top, grillé, sauce béarnaise 26 € 
Suprême de volaille roulé en basse température 24 € 
Sole meunière de la mer du Nord, légumes de saison et pommes vapeur 38 € 
Meli mélo de gnocchi & tofu 21 € 
Le Tangla Burger 24 € 

+ Cheese 1€ 
+ Bacon 1€ 

 

 

NOS PATES 
Tortellini Ricotta épinard 18 € 
Spaghetti Bolognaise 18 € 

DESSERTS 
Tarte fine aux pommes rafraichit à la vanille 

 
13 € 

Le Moelleux au chocolat & sa glace à l’orange. 14 € 
Tiramisu spéculoos 12 € 
Crème brulée traditionnelle 12 € 
Coupe de glace vanille/chocolat/caramel beurre salé/fraise 8 € 



 

 

 

RESTAURANT LE CINQ MENU 
 2024 

 
 

 

STARTERS 
Beef Carpaccio alla parmigiana 19 € 
Grey shrimp croquette 23 € 
Lobster sorrisi 24 € 
Vieux Brugge cheese croquette 20 € 
Caesar salad 19 € 

Soup of the day 12 € 

MAIN COURSES 
Beef Argentinian cuberoll, red wine sauce 

 
36 € 

Fillet of “Maigre” fish roasted on skin with hazelnuts 26 € 
Grilled beef steak baby top, béarnaise sauce 26 € 
Chicken supreme rolled at low temperature 24 € 
North Sea sole meunière, seasonal vegetables and steamed potatoes 38 € 
Gnocchi & tofu Meli mélo 21 € 
The Tangla Burger 24 € 

+ Cheese 1€ 
+ Bacon 1€ 

 

 

OUR PASTAS  

Tortellini Ricotta spinach 18 € 
Spaghetti Bolognese 18 € 

 

DESSERTS  

Thin apple pie with vanilla ice cream 13 € 
Chocolate Moelleux cake with orange flavored ice cream 14 € 
Speculoose Tiramisu 12 € 
Traditional Vanilla Crème Brulée 12 € 
Cup of ice cream vanilla/chocolate/salted caramel/strawberry 8 € 

 


